RECEPT

Romige vissoep

1el olijfolie
25 gram roomboter

1venkelknol in kleine blokjes gesneden, let op houdt
de venkeltopjes apart

2 sjalotten fijn gesnipperd

1 prei, in plakken gesneden

1 winter wortel, in blokjes gesneden

2 aardappels, in blokjes gesneden

1el bloem

100 ml witte wijn

600 ml visbouillon

125 gram zalmfilet, zonder vel en in blokjes gesneden 1cm
100 gram kabeljauw, in blokjes gesneden 1cm
100 gram grote voorgekookte garnalen

150 gram mosselen

150 ml slagroom

1el topjes van de venkel fijngehakt

1el verse peterselie fijngehakt

Peper/zout uit de molen
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